
KAAS MET
DE GLIMLACH
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• Culinair adviseur bij Bel 
Foodservice

• Eigenaar en kok van Brasserie  
Epicea in Welle

• Bekroond als Beste kok van 
Vlaanderen en Beste wildkok

• Culinair raadsman bij de  
Vlaamse Parkinson Liga

• Ontwikkelde gerechten voor  
mensen met slikproblemen

• Stefaan deelt graag z’n kook- 
kunsten met klanten in tal  
van workshops

Stefaan 
Van Beveren



KAAS MET 
DE GLIMLACH

Eten is genieten. Met de kazen van Bel tover je gegarandeerd een glimlach op het 
gezicht van je cliënten. En tevreden klanten, daar gaan we voor!

Bel Foodservice levert kazen van de bovenste plank aan de horeca en sociale sector. 
Het is dan ook geen toeval dat we uitgegroeid zijn tot de wereldleider in kaasplezier.

Je kunt al sinds 1921 op ons rekenen. We serveren je niet alleen ‘La Vache qui rit®’ 
met de glimlach, maar een brede waaier aan heerlijke kazen, van zacht tot hard, in 
verschillende porties en verpakkingen, op maat van jouw keuken en doelpubliek.

Ontdek in deze brochure handige ingrediëntkazen waarmee je in de keuken creatief 
en overheerlijk aan de slag kunt. Of maak het jezelf gemakkelijk met portiekazen 

voor bij de broodmaaltijd. De hartige snackkazen zijn dan weer perfect als 
tussendoortje of om een maaltijd in stijl af te ronden.

Om inspiratie hoef je alvast niet verlegen te zitten. Op belfoodservice.be vind je 
101 recepten, handig ingedeeld volgens type gerecht en steringrediënt.
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KAAS MET  
EEN STAMBOOM

Jules Bel wist wat goed is. Hij startte in 1865  
een kaasbedrijf, de prille voorloper van de  

Bel-kaasgroep. Zoon Léon leerde Frankrijk in 
1921 smeerkaas eten met ‘La Vache qui rit®’.

Elke generatie voegde iconische 
succesproducten toe aan het gamma, zoals 
Babybel® (1952), Kiri® (1966), het Belgische 
Maredsous® (1991), Leerdammer® (2002) en 

Boursin® (2007). 

Bel Foodservice zorgt ervoor dat professionele 
chefs de beste merkkazen op het menu kunnen 
zetten. Zo zijn we al jaren een vaste waarde in de 

horeca en sociale sector. 
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Jules Bel 
vestigt zich als 

meesterkaasmaker 
van Comté kaas in 

de Jura. 

1865
Na het overlijden van zijn 
vader neemt Léon Bel 
het bedrijf over en richt 
zich op smeerkaas.

1952

1960

1921
19

04
1922

1929

Léon Bel brengt het merk La Vache qui rit® op de markt,  
een volledig nieuw product in Frankrijk mede door zijn 
origineel recept, zijn smeuïge textuur, zijn individuele  
porties en zijn symbool: de rode koe!

Officiële stichting van de 
Kaasfabrieken Bel nv, 

met een grootschaligere 
productie.

1941

Léon Bel gaat op pad met zijn producten en zo onstaan 
de eerste kaasfabrieken buiten de landsgrenzen, met 
name in België en Engeland.

Robert Fiévet, schoonzoon 
van Léon Bel, wordt 
voorzitter en leidt tot 1996 
de nationale en internationale 
groei van het bedrijf.

Babybel® ontstaat in de jaren 1950. In 1977 verschijnt 
Mini Babybel® op de markt, een instant succes in 

Frankrijk en snel ook daarbuiten.

Apéricube verpakt de befaamde smeerkaas als aperitiefblokjes  
met verschillende smaken.
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2002
Overname van het merk  

Leerdammer®.

1991

2016
130
LANDEN

1966

Bel neemt Maredsous® 
over. De blokken 
worden nog altijd 

traditioneel gerijpt in de 
abdijkelders voor die 

unieke smeuïge smaak.

Bertrand Dufort, de 
schoonzoon van Robert Fiévet, 
wordt de nieuwe CEO van de 
BEL-kaasgroep.

Kiri®, de kaas die speciaal voor kinderen ontwikkeld werd.  
ziet het levenslicht in Sablé-sur-Sarthe.

Bel overschrijdt de kaasgrenzen en neemt de MOM-groep over, 
eigenaar van de merken Materne®, Pom’Potes®, Mont Blanc®, … 
Dankzij deze overname en haar aanwezigheid in bijna 130 landen, 
wenst Bel wereldleider in gezonde tussendoortjes te worden. 

Bel kazen  
worden verkocht 
in meer dan  
130 landen.

Antoine Fiévet leidt 
de Kaasfabrieken Bel 

(ondertussen reeds de 
vijfde generatie sinds 

Jules Bel).

Overname van  
het merk Boursin®.
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2007
2009

1996

30
FAB RI E KE N

In meer dan 30 
fabrieken worden 
onze kazen 
geproduceerd.
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Vandaag is La Vache qui rit® wereldwijd de 
referentie in smeerkaas, gewaardeerd in meer 

dan 120 landen.  Elke dag worden er ongeveer 
10 miljoen porties La Vache qui rit® gegeten!

HEERLIJK ZACHT,
ELKE DAG

- 0 9 -
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WIST JE DAT...
La Vache qui rit®  
het nr 1 kaasmerk  
is in Marokko?

Klik hier!

Ontdek het recept 
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LA VACHE QUI RIT®   
SMEERKAAS 
NATUUR
Een smeerkaas rijk aan calcium, 
met een uitzonderlijke  
bindingskracht.

TERRINE

SMEERKAAS IN PORTIES

1 kg

LA VACHE QUI RIT® NATUUR  
PORTIE
Een zachte smaak en een smeltende textuur.
Rijk aan calcium & vitamine D.

158 mg
calcium/

portie

17,5 g

LA VACHE QUI RIT® LIGHT 
PORTIE
De goede smaak van  
La Vache qui rit® en toch light.

17,5 g
LA VACHE QUI RIT®  
NATUUR 
MINI-KUIPJE
La Vache qui rit® in een  
strak mini-kuipje.

LA VACHE QUI RIT®  
HAM PORTIE
Een grote klassieker met de 
heerlijke smaak van ham.

158 mg
calcium/

portie

20 g

17,5 g
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NIEUW  RECEPT 
-29% zout*

62% MINDER VET**

CONSERVATEUR

COLORANT

ARÔME
ARTIFICIEL          

AJOUTÉS

SANS CONSERVEERMIDDEL

KLEURSTOF

KUNSTMATIG 

AROMA

TOEGEVOEGD

ZONDER

CONSERVATEUR

CONSERVEERMIDDEL

COLORANT
KLEURSTOF

ARÔME ARTIFICIEL 

KUNSTMATIG AROMA         

AJOUTÉS-TOEGEVOEGD

SANS
ZONDER:

*  t.o.v. vorige receptuur
** in vergelijking met La Vache qui rit® Natuur Portie

NIEUW RECEPT

1,6 µg
vit D/
portie
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Klik hier!

Ontdek het recept 



SNEETJES

IDEAAL VOOR 

PANINI’S,  

SANDWICHES, 

CROQUES,  

BURGERS,...

LA VACHE QUI RIT®  
SNEETJES CHEDDAR
De goede smaak van Cheddar, speciaal 
voor hamburgers. Verpakt in bulk.

84 
sneetjes

LA VACHE QUI RIT®  
SNEETJES GOUDA
De sneetjes Gouda La Vache qui rit® 

spreken een breed publiek aan: een 
veelzijdig product dat je elke dag in 
je keuken kunt gebruiken!

1 kg

LA VACHE QUI RIT®  
SNEETJES NATUUR
Individueel verpakt, bron van calcium 
en melkeiwitten.

48  
sneetjes

van nature 
lactosevrij 
<0,01g/100g
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WIST JE DAT...
een evenwichtig tussendoortje bestaat  
uit een drankje en 2 of 3 elementen uit  
3 voedingsgroepen? Bijvoorbeeld: 
1 Pik&Croq’ met kaas en broodstengels 
+ 1 glas vers sinaasappelsap



KAASSNACKS

LA VACHE QUI RIT® 
PIK&CROQ’ SINGLE  
in bulk
Heerlijke deegstengels om in de smeuïge kaas van  
La Vache qui rit® te dippen.

35 g

LA VACHE QUI RIT®  
PIK&CROQ’ SINGLE 
in flow-pack & 
presenteerdoos
Pik&Croq’ nu ook in afzonderlijke 
verpakking. Mogelijkheid om 
deze per stuk te verkopen. Op de 
cellofaan verpakking vind je alle info 
over de voedingswaarden.

35 g

- 1 4 - - 1 5 -

NIEUW!
FLOW-PACK 

NIEUW RECEPT

ZONDER 

CONSERVEER-

MIDDELEN

TOEGEVOEGD
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VAN VOORGERECHT TOT DESSERT, 
HET VOEDINGSPROFIEL VAN UW MENU’S VERBETEREN MET 

WIST JE DAT...
een goede voeding en 
het voorkomen van 
ondervoeding bij ouderen 
elke dag opnieuw grote 
uitdagingen zijn in 
rusthuizen?

Wilt u meer weten 
over La Vache qui rit® 
Formule Plus?

Klik hier!



LA VACHE QUI RIT® 
FORMULE PLUS

VOEDZAMER
Een portie 40 g La Vache qui rit® Formule Plus bevat:
• 5 μg vitamine D ➝  30% à 50% van de ADH* voor 65-plussers
• 480 mg calcium ➝ 40% van de ADH* voor 65-plussers 
• 4,8 g eiwitten 
* ‹‹ Aanbevolen Dagelijkse Hoeveelheid, ›› Martin et al, édition Lavoisier.

VAN VOORGERECHT  
TOT DESSERT
Zorgt voor binding en  
zachtheid in alle hartige  
en zoete bereidingen.

SMAKELIJKHEID 
EN EEN GLIMLACH  
OP HUN BORD
Dankzij zijn smeuïgheid en zonder  
de smaak van de andere ingrediënten 
te beïnvloeden.
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LA VACHE QUI RIT®  
FORMULE PLUS
Een culinaire crème afgestemd op 
schotels voor senioren om beter in te 
spelen op hun voedingsbehoeften.

1 kg

VAN VOORGERECHT TOT DESSERT, 
HET VOEDINGSPROFIEL VAN UW MENU’S VERBETEREN MET 

Madeleines met 

sinaasappelconfituur

(fingerfood)
Madeleines met sinaasappel-confituur (volledige textuur)

IDEAAL VOOR FINGER- FOOD

Klik hier!

Ontdek  
onze recepten 
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Z’n milde smaak, zachte textuur en  
z’n rood jasje maken van Mini Babybel® een 

unieke snack, gewaardeerd door groot en klein.
Dit super kaasje bestaat uit 98% melk, en 
bevat noch additieven, noch toegevoegde 

bewaarmiddelen.

EEN SUPER CHEESE,
EN ‘N SUPER SNACK
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WIST JE DAT...
Mini Babybel® lactosevrij* 
en geschikt is voor 
vegetariërs?
* <0,01g/100g
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HALFHARDE  
KAZEN

KAASSNACKS

MINI BABYBEL® LIGHT 
PORTIE
De goede smaak van  
Mini Babybel® en toch light! 

* in vergelijking met Mini Babybel® Portie

MINI BABYBEL® 
PORTIE

152 mg
calcium/

portie

150 mg
calcium/

portie

20 g

22 g
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RIJK AAN CALCIUM
98% melk

MINI BABYBEL® 
CHEESE & CRACKERS
Deze combinatie van kaas en toastjes 
is samen met fruitsap een ideaal 
tussendoortje. Handig verpakt in één 
doosje voor on-the-go gebruik.

144 mg
calcium/

portie

40 g
NIEUW! 

van nature 
lactosevrij
<0.01g/100g 

van nature 
lactosevrij
<0.01g/100g 

50% MINDER VET*
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Het romige Kiri® recept is rijk aan calcium 
en bekoort klein en groot.  Elk jaar worden  
1,5 miljard porties verkocht over heel de 

wereld, wat gelijk staat aan 1,5 keer  
de aarde rond!

KAASJES MET  
DE FRISSE SMAAK  

VAN MELK
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VERSE KAZEN  
IN PORTIES
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KIRI®  
MET TUINKRUIDEN 
PORTIE
De goede smaak van Kiri® en 
van fijne kruiden in een portie 
(kaas zonder look).

18 g

KIRI® MET ROOM 
PORTIE
Al het goede van melk in een 
heerlijk vierkante portie.
Rijk aan calcium en Vitamine D.

150mg
calcium/

portie

20 g
1,5 µg
vit D/
portie

KIRI® 
MINI-KUIPJE
Zacht en smeuïg.
Makkelijk te openen en te smeren.
Rijk aan calcium en Vitamine D.

150 mg
calcium/

portie

16,66 g
1,5 µg
vit D/
portie
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KUIPJE
IDEAAL VOOR 

BOTERHAMMEN 

EN CULINAIRE

BEREIDINGEN

De unieke romige en frisse smaak 
van Kiri®, nu in een meer smeuïge 
en smeerbare textuur. Handiger om 
boterhammen te smeren én om te 
gebruiken in tal van culinaire gerechten.500 mg

calcium/
100 g

500 g

KIRI®  
KUIPJE
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De romige smaak van Maredsous® vind 
je terug in de heerlijke smeerkaas, verse 

kaas, in blokken of in fijne sneetjes.  
Een brede familie van kazen om  

samen van te genieten.

Maredsous®, Fijn Samenzijn.

DE TRADITIE
VAN DE SMAAK
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1  Frère Serge Dinge 2  Père Philippe Linard (verantwoordelijke van de boerderij) 
3  Frère François d’Assise Parré 4  Mr. Guillaume Janssens

 5   Père André Schyrgens (verantwoordelijke bevoorrading kelders)  
6  Frère Yves Roomans 7  Mr. Victor Feron 
8  Mr. Alexandre Leonet (fabrieksdirecteur) 

Na de tweede wereldoorlog ontwikkelt zich stilaan het toerisme in België. De monniken openen 
de deuren van de Abdij voor steeds meer bedevaarders en toeristen, maar kunnen hen bij 

ontvangst niets te drinken of eten aanbieden. In 1947 beslissen de monniken om een blond bier te 
brouwen. Maar snel daarna stellen ze zich de vraag wat bij dit bier best zou passen om te eten. Het idee 

om een kaas te ontwikkelen is geboren.

- 3 0 -
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In 1952 grijpen de monniken terug naar eeuwenoude rijpingsmethodes. Ze vormen de fruitkelders 
van de Abdij om tot kelders waar ze hun kaas tot rijping kunnen brengen.

De typische rechthoekige vorm van Maredsous® kaas was uniek voor zijn tijd, want alle kazen 
waren toen groot en rond. De monniken bedachten deze vorm omdat die handiger zou zijn bij het 

snijden en omdat z’n sneetjes de boterham volledig zouden bedekken. Een innovatie die de eigenheid 
van Maredsous® kaas onderstreept.
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WIST JE DAT...
Maredsous® het  
NR 1 kaasmerk is  
in België?

- 3 2 -

Klik hier!

Ontdek het recept 



BLOK &  
SNEETJES

MAREDSOUS® TRADITIE 
BLOK MET KORST
Alle traditie en vakmanschap  
van Maredsous®.

2,5 kg

MAREDSOUS® TRADITIE 
BLOK ZONDER KORST
Een blok zonder korst, klaar voor gebruik.

2,3 kg

- 3 3 -

IDEAAL VOOR  BURGERS, CROQUES, BROODJES,...

MAREDSOUS®  
TRADITIE 

SNEETJES

700 g

28 SNEETJES

Maredsous® voorgesneden  
in sneetjes.

van nature 
lactosevrij
<0.01g/100g 

van nature 
lactosevrij
<0.01g/100g 
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Klik hier!



WIST JE DAT...
Maredsous® Dubbelroom 
je soep tegelijk romiger en 
minder zuur maakt?

- 3 4 -

Klik hier!

Ontdek het recept 



SMEERKAZEN
IN PORTIE

MAREDSOUS®  

DUBBELROOM  
MINI-KUIPJE
De smaak van Maredsous® 
en een lekkere textuur in 
een mini-kuipje.

20 g

MAREDSOUS® LIGHT 
MINI-KUIPJE
De unieke smaak van  
Maredsous® in light-versie.

20 g

MAREDSOUS®  MET HAM 
MINI-KUIPJE
Een smeuïge textuur  
met echte stukjes ham.

20 g
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MAREDSOUS®   

DUBBELROOM  
PORTIE
Alle smeuïgheid en de authenticiteit  
van Maredsous® in een portie.

20 g

MAREDSOUS® LIGHT 
PORTIE
Alle vakkennis van Maredsous®  
in een light-portie.

17,5 g

62% MINDER VET*

* in vergelijking met Maredsous® Dubbelroom Portie

- 3 4 -

Klik hier!
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EEN SAUS IN EEN 
HANDOMDRAAI!
Leng de kaas aan met 
wat melk of water en 
roeren maar.
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TERRINES
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MAREDSOUS® 
VERSE KAAS 
LOOK & FIJNE KRUIDEN
Een verse kaas met natuurlijke kaasfermenten, 
zonder conserveermiddelen. Een ideale basis 
voor ontelbare warme of koude gerechten.

1,25 kg

MAREDSOUS® 
SMEERKAAS 
DUBBELROOM
De unieke smaak van  
Maredsous® smeerkaas.

1 kg

MAREDSOUS® 
VERSE KAAS 
NATUUR
Een verse kaas met natuurlijke 
kaasfermenten, zonder 
conserveermiddelen.
Heerlijk smeuïg!

1,25 kg

  conservateur  conserveermiddel  arôme artificiel  kunstmatig aromaajoutés - toegevoegd

SANS - ZONDER:

  conservateur

ajoutés

SANS :

  arôme artificiel   conserveermiddel

toegevoegd

ZONDER:

  kunstmatig aroma

IDEAAL VOOR

BOTERHAMMEN
EN

SAUZEN

200 g

NIEUW RECEPT
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Klik hier!

Ontdek het recept 



Du vin, du pain et du Boursin®.  
Deze Franse kaas is erin geslaagd om 

kaasproevers over de hele wereld te verleiden. 
Meer dan 50 jaar vakmanschap voor de 

kaasplank, en in tal van culinaire toepassingen.

DE CULINAIRE  
PARTNER VOOR  
FIJNPROEVERS
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Ingrediënten (voor 16 personen)
• 1 kg Boursin® Cuisine
• 16 grote aardappelen
• 1 potje zalm- of foreleitjes
• 4 gele citroenen
• 1 bosje bieslook

Bereiding
• Kook de aardappelen in de schil. Verwijder de schil van de 

citroen en blancheer ze gedurende 3 minuten in kokend wa-
ter. Hak de bieslook fijn. Verwarm de Boursin® Cuisine in een 
kook potje (of in de magnetron) op een zacht vuurtje.

• Snijd de aardappelen in de lengte in tweeën, doe er de 
Boursin® in en leg er een lepel zalmeitjes, wat citroenschillen 
en een beetje bieslook op.

• Serveer onmiddellijk bij een stuk gegrild vlees of gegrilde vis.
Smakelijk!

AARDAPPELEN IN DE SCHIL

Klik hier!

Ontdek het recept 



TERRINES &  
PORTIES

BOURSIN® 
NATUUR  
PORTIE
De unieke textuur van Boursin®  
in een natuur versie.

16 g

BOURSIN® CUISINE 
LOOK & FIJNE KRUIDEN 
TERRINE
Een culinaire roombasis met look  
en fijne kruiden, ideaal om je recepten 
meer karakter te geven.

1 kg

- 4 1 -

BOURSIN® 
LOOK & FIJNE KRUIDEN 
MINI-KUIPJE
De unieke frisheid van Boursin®  
Look & Fijne Kruiden in een  
nog handiger formaat.

16,6 g 158 mg
calcium/

portie

GEEFT  

SMAAK AAN

SOEP, 
PASTA’S, 

PANINI’S,...

1,5 µg
vit D/
portie
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Klik hier!

Ontdek het recept 



WRAP KIT

- 4 3 -

BOURSIN® 
WRAP KIT
Maak lekkere wraps  
met een alles-in-1 product  
Boursin® Wrap!

PER PAK: 
2 zakken van 15 broodjes wrap
+ 30 CUPS
+ 1 kg Boursin® Cuisine Look & Fijne Kruiden

30 stuks
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Met z’n unieke smaak & grote gaten is 
Leerdammer® een kaassoort op zich; een 

kruising tussen milde Gouda en fruitige 
Emmental.  Gemaakt en gerijpt met veel 

passie en respect voor de natuur, door de 
meesterkaasmakers te Leerdam, Nederland.

GATENKAAS  
MET EEN MILDE  

FRUITIGE SMAAK
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...onze Leerdammer® kazen 
in onze 3 kaasmakerijen in 
Nederland geproduceerd 
worden?

1 2

3

WIST JE DAT...

1  Schoonrewoerd
2  Wageningen
3  Dalfsen

... we enkel werken met  
melk komende van boerderijen  
binnen een straal van 

50 KM 
van onze kaasmakerijen?

GOED OM WETEN

De naam Leerdammer® komt 

van het dorp Leerdam, dat 

vlakbij ons eerste fabriek te 

Schoonrewoerd ligt.
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... de koeien die onze melk produceren houden 
van de open lucht? Ze grazen ten minste 6 uur 
per dag in weides, en dit minstens 120 dagen 
per jaar (of minstens 720 uur op een periode 

van 120 dagen*). Van zodra het weer een beetje 
meevalt, vind je de koeien buiten. Als het te warm 

of te koud is, zoeken ze dekking in stallen. 

* Deze voorwaarden zijn vastgelegd door de Stichting  
Weidegang, dat de zichtbaarheid van koeien in het  

Nederlandse landschap wil verhogen door buiten grazen  
te bevorderen. Meer info op www.stichtingweidegang.nl.
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Klik hier!

Ontdek het recept 



LEERDAMMER® 
BOTERHAM
Sneetjes voor je broodbeleg 
met de milde fruitige smaak  
van Leerdammer®.

LEERDAMMER® 
BLOK ORIGINAL
Blokken voor tal  
van toepassingen.

LEERDAMMER® 
MINI’S
Een onweerstaanbare snack met 
een zachte en fruitige smaak en 
een heerlijk zachte textuur.

LEERDAMMER® 
BLOK LIGHTLIFE
Alle smaak van Leerdammer® 
in light-versie (17% vetgehalte).

LEERDAMMER® 
LIGHTLIFE 
BOTERHAM
Sneetjes voor je broodbeleg 
met de milde fruitige smaak van 
Leerdammer® in light-versie.

1 kg

2,8 kg

22 g

2,8 kg

1 kg
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IDEAAL VOOR 

CROQUES, 

BROODJE 

GEZOND, 

PANINI’S, 

…

172 mg
calcium/

portie

SNEETJES

BLOKKEN

PORTIE

van nature 
lactosevrij
<0.01g/100g 

van nature 
lactosevrij
<0.01g/100g 

van nature 
lactosevrij
<0.01g/100g 

van nature 
lactosevrij
<0.01g/100g 

van nature 
lactosevrij
<0.01g/100g 
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SALADES

LEERDAMMER® 
SALADES ZIGZAG

Kaas in zigzagvorm, brengt 
originaliteit in je salades.

750 g

van nature 
lactosevrij
<0.01g/100g 
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PORTIES
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CANTADOU® 
NATUUR 
MINI-KUIPJE
Een gladde en smeuïge 
textuur in een mini-kuipje.

16,6 g

CANTADOU® 
LOOK & FIJNE 
KRUIDEN 
MINI-KUIPJE
Een kaas met een  
subtiele smaak van  
look en fijne kruiden.

16,6 g
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PORT SALUT® 
SNEETJES
Smaak, kwaliteit en zachtheid 
voor jouw bereidingen.

PORT SALUT® 
BLOK
Ook verkrijgbaar  
in light-versie.

560 g

2,3 kg

PORT SALUT® 
PORTIE

Een zachte smaak met 
aroma’s van room en 

hazelnoten en een  
smeuïge textuur.

30 g 195 mg
calcium/

portie

PORTIES

BLOK EN
SNEETJES

van nature 
lactosevrij
<0.01g/100g 

van nature 
lactosevrij
<0.01g/100g 

van nature 
lactosevrij
<0.01g/100g 



SYRTOS® 
KAASBLOKJES

Een zachte en verse smaak 
die aan de mediterrane keuken 

doet denken en een stevige 
textuur die niet brokkelt.

1 kg

BELIO® 
BLOK

Een zachte kaas met  
een delicaat parfum.

3,3 kg
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CANTAFRAIS® 
ULTRA 

SMEERBAAR
De extra makkelijk smeerbare 
kaas in een handig formaat 

van 500 gram!

500 g

CHANTENEIGE® 
FOUETTÉ 

MINI-KUIPJE
Een licht smeltende textuur.  

Een frisse en licht gezouten smaak.
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25 g 250mg
calcium/

portie

2,3 µg
vit D/
portie
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Kijk voor meer productinformatie 
en receptinspiratie op 
www.belfoodservice.be
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PRODUCT GRAMMAGE PRODUCT FACTURATIE EENHEID LEVERINGSEENHEID

MAREDSOUS® DUBBELROOM PORTIE 20 g 80 P 6 etuis

MAREDSOUS® LIGHT PORTIE 17,5 g 80 P 6 etuis

MAREDSOUS® DUBBELROOM MINI-KUIPJE 20 g 96 P 1 etui

MAREDSOUS® LIGHT MINI-KUIPJE 20 g 96 P 1 etui

MAREDSOUS® HAMSMAAK MINI-KUIPJE 20 g 96 P 1 etui

MAREDSOUS® DUBBELROOM KUIPJE 200 g 24 kuipjes 1 etui

TERRINE VERSE KAAS NATUUR 1,25 kg 1 terrine 2 terrines

TERRINE VERSE KAAS LOOK EN FIJNE KRUIDEN 1,25 kg 1 terrine 2 terrines

TERRINE SMEERKAAS DUBBELROOM 1 kg 1 terrine 6 terrines

BLOK MET KORST 2,5 kg 1 blok 3 blokken

BLOK ZONDER KORST 2,3 kg 1 blok 2 blokken

SNEETJES (2X14) 700 g 1 dub. verpak. 3 dub. verpak.

LA VACHE QUI RIT® NATUUR PORTIE 17,5 g 80 P 6 etuis

LA VACHE QUI RIT® LIGHT PORTIE 17,5 g 80 P 6 etuis

LA VACHE QUI RIT® NATUUR MINI-KUIPJE 20 g 60 P 4 etuis

LA VACHE QUI RIT® HAM PORTIE 17,5 g 48 P 8 etuis

TERRINE SMEERKAAS 1 kg 1 terrine 6 terrines

LA VACHE QUI RIT® FORMULE PLUS 1 kg 1 terrine 4 terrines

SNEETJES GOUDA 1 kg 1 dub. verpak. 5 dub. verpak.

SNEETJES NATUUR 800 g 48 sneetjes 8 etuis

SNEETJES CHEDDAR 1,033 g 84 sneetjes 8 etuis

PIC & CROQ' SINGLE 35 g 20 P 1 etui

PIC & CROQ' SINGLE IN FLOW-PACK 35 g 20 P 1 etui - presentor case

KIRI® MET ROOM PORTIE 20 g 80 P 6 etuis

KIRI® MET TUINKRUIDEN PORTIE 18 g 80 P 6 etuis

KIRI® MINI-KUIPJE 16,66 g 54 P 6 etuis

KIRI® TERRINE 500 g 1 terrine 9 terrines

MINI BABYBEL® 22 g 96 P 3 etuis

MINI BABYBEL® LIGHT 20 g 96 P 1 etui

MINI BABYBEL® CHEESE & CRACKERS 40 g 8 P 1 etui - presentor case

COFFRET MINI BABYBEL® 20 g 32 P 6 etuis - presentor case

BOURSIN® NATUUR PORTIE 16 g 30 P 1 etui

BOURSIN® LOOK EN FIJNE KRUIDEN MINI-KUIPJE 16,66 g 54 P 6 etuis

BOURSIN® CUISINE LOOK EN FIJNE KRUIDEN 1 kg 1 terrine 2 terrines

BOURSIN® WRAP 4,030 kg 1 karton 1 karton

BLOK 2,8 kg 1 blok 4 blokken

BLOK LIGHTLIFE 2,8 kg 1 blok 4 blokken

SNEETJES BOTERHAM (2X25) 1 kg 1 dub. verpak. 5 dub. verpak.

SNEETJES BOTERHAM LIGHTLIFE (2X25) 1 kg 1 dub. verpak. 5 dub. verpak.

LEERDAMMER® MINI'S 22 g 96 P 1 etui

SALADES ZIGZAG 750 g 1 zak 4 zakken

CANTADOU® NATUUR MINI-KUIPJE 16,66 g 54 P 6 etuis

CANTADOU® LOOK EN FIJNE KRUIDEN MINI-KUIPJE 16,66 g 54 P 6 etuis

CHANTENEIGE® FOUETTE MINI-KUIPJE 25 g 54 P 6 etuis

CANTAFRAIS® TERRINE 500 g 1 terrine 4 terrines

PORT SALUT® PORTIE 30 g 80 P 1 etui

SNEETJES 560 g 1 dub. verpak. 3 dub. verpak.

BLOK 2,3 kg 1 blok 2 blokken

SYRTOS® 1 kg 1 emmer 4 emmers

BLOK 3,3 kg 1 blok 3 blokken

Bekijk de technische fiches Klik hier!



Daniel Pâquet
0478 66 97 36 - dpaquet@groupe-bel.com
Regio’s: Waals- en Vlaams-Brabant,  
West-Vlaanderen, Brussel (PC: 1xxx)

Denis Gysels 
0478 66 97 34 - dgysels@groupe-bel.com
Regio’s: Namen en Henegouwen 

Guillaume Deberdt 
0492 15 77 67 - gdeberdt@groupe-bel.com
Regio’s: Luxemburg en Luik 

Marina Briers 
0475 54 53 39 - mbriers@groupe-bel.com
Regio’s: Limburg, Oost-Vlaanderen,  
Antwerpen en Vlaams-Brabant (PC: 3xxx)

Dominiek Laperre 
067 89 57 34 - dlaperre@groupe-bel.com
Key account Benelux

Jean-Pierre Van Kerchove
067 89 57 35 - jpvankerchove@groupe-bel.com
Key account België

Ilse Veugelers 
067 89 57 05 - iveugelers@groupe-bel.com
Marketing Benelux

   WIJ HELPEN 
JE GRAAG 

VERDER

Sharing smiles

www.belfoodservice.be

www.belfoodservice.be


